


기업정보농업회사법인(주)비젼푸드

농업회사법인(주) 비젼푸드는 맛있게, 안전하게, 편리하게, 항상 고객

만족을 중심으로 항상 우수한 제품을 위한 연구개발을 하고 있습니다.

지금도 오직 청결과 정직한 마음으로 세상에서 가장 맛있는 요리를,

고객이 신뢰하고 인정하며 제품이 영업이고 희망인 기업, 고객 만족을

위해 끊임없이 도전하는 기업, 지속적으로 미래를 향해 국가와 사회에

감사와 나눔을 실천해 나가는 기업으로 성장해 나갈 것을 약속합니다.

감사합니다.

대표이사

김태연 대표

사업영역 및 주요 아이템

주요 거래처 및 납품처

●   멸균제품

●   레토르트 가공품

●   식육 추출물 가공품

롯데마트ㆍ쿠팡ㆍ마켓컬리ㆍ경복궁ㆍ도드람ㆍ지금 보고싶다

이차돌ㆍ테이스티나인ㆍ강강술래ㆍ한우먹는날 ㆍ도연하다

이정섭ㆍ두레생협연합ㆍ올박스ㆍ김하진ㆍ장독대ㆍ곰탕가족

방위사업청

66명

임직원수

200억 매출

매출액

식품 제조 및 가공

사업종목

2015 회사창립

설립일



2015
비젼푸드 설립

2016
전 생산시설 HACCP 인증

2016
홈앤쇼핑 / NS홈쇼핑 [연간생산량 OOO만]

인천시 학교급식(초중고) 선정

두레생협 / 장독대 OEM 체결

홈플러스 PB상품 (갈비탕 외 4종)

2018
자체 브랜드 런칭 [고퀄리티 / 곰탕가족]

비젼푸드 자동화 시스템 공장 확장 이전

2019
GS홈쇼핑 / 신세계홈쇼핑 [임성근 녹용 도가니탕 / 특소한마리탕]

롯데마트 PB상품 OEM 체결[진한 한우사골곰탕 / 푸짐한 소한그릇곰탕]

도드람한돈 수육국밥 런칭

2020
경복궁(엔타스) 6종 OEM 체결 

2021
마켓컬리 6종 OEM 체결 및 생산 

쿠팡 6종 OEM 체결 및 생산
비젼푸드 축산 2공장 신축건설

연  혁

비젼의 경쟁력
위탁생산[OEM]
수많은 파트너사를 통한 안정적이고 위생적인 생산 시스템

라이브 홈쇼핑
다양한 라이브 채널 판매 경험으로 빠르고 정확한 생산, 물류 운송

자사쇼핑몰
빠르게 다변하는 소비 트렌드를 파악하여
지속적인 R&D를 통한 신상품 개발

프렌차이즈
품질의 자부심으로 새롭게 도약하는 외식 브랜드



Our Clients

파트너들과 함께 합니다

국내 유수 기업들과 전략적 파트너쉽
을 맺고 함께 협력하여 더 좋은 품질과 
맛을 제공하고 있습니다.

이 정 섭

김하진





이정섭



테이스티 나인

미우만

올박스임성근

셰프 뮤지엄

김하진





고퀄리티
한우사골곰탕 상품정보

제품명 : 고퀄리티 한우사골곰탕 내용량 : 500g

식품의 유형 : 식육 추출물 가공품 / 멸균제품 / 레토르트 가공품

보관방법 : 실온보관 유통기한 : 후면 표시일 까지

포장재질 : 폴리프로필렌(내면) 알레르기 유발물질 : 쇠고기 함유

제조원 및 판매원: 농업회사법인(주)비젼푸드

원재료명 : 한우뼈 추출액100%
[정제수,한우뼈21.43%{한우사골(국내산 한우) 51%,한우잡뼈(국내산 한우)48%,
한우도가니(국내산한우)1%}]

각종 요리의 베이스로 잘 어울리는 순수 한우뼈로만 우려낸 진한 사골곰탕



고퀄리티 한우
사골 소머리곰탕 상품정보

제품명 : 고퀄리티 소머리곰탕 내용량 : 500g

식품의 유형 : 식육 추출물 가공품 / 멸균제품 / 레토르트 가공품

보관방법 : 실온보관 유통기한 : 후면 표시일 까지

포장재질 : 폴리프로필렌(내면) 알레르기 유발물질 : 쇠고기 함유

제조원 및 판매원: 농업회사법인(주)비젼푸드

한우뼈추출액91%[정제수,한우뼈21.43%{한우사골(국내산한우)51%,한우잡뼈(국내산 한우)

48%, 한우도가니(국내산한우)1%}], 한우 소머리고기(국내산한우)9%

한우사골 진국에 부드러운 한우소머리 수육 슬라이스가 가득한 한우소머리 곰탕



상품정보

제품명 : 고퀄리티 사골꼬리곰탕 내용량 : 500g

식품의 유형 : 식육 추출물 가공품 / 멸균제품 / 레토르트 가공품

보관방법 : 실온보관 유통기한 : 후면 표시일 까지

포장재질 : 폴리프로필렌(내면) 알레르기 유발물질 : 쇠고기 함유

제조원 및 판매원: 농업회사법인(주)비젼푸드

한우뼈추출액80%[정제수,한우뼈21.43%{한우사골(국내산한우)51%,한우잡뼈
(국내산 한우)48% ,한우도가니(국내산한우)1%}],소꼬리(외국산:호주산,
미국산,뉴질랜드산)20%

고퀄리티
사골 꼬리곰탕

진한 한우사골 진국에 두툼한 소꼬리 수육이 가득한 최고급 보양식 꼬리곰탕



고퀄리티
사골 도가니탕 상품정보

제품명 : 고퀄리티 사골 도가니탕 내용량 : 500g

식품의 유형 : 식육 추출물 가공품 / 멸균제품 / 레토르트 가공품

보관방법 : 실온보관 유통기한 : 후면 표시일 까지

포장재질 : 폴리프로필렌(내면) 알레르기 유발물질 : 쇠고기 함유

제조원 및 판매원: 농업회사법인(주)비젼푸드

소뼈추출액 80.5%[소뼈21.44%{한우잡뼈(국내산65%, 한우사골(국내산) 30%, 소도가니

(외국산:호주산,미국산,뉴질랜드산) 5%},정제수], 소스지(외국산:호주산,미국산,뉴질랜드산)19.5%

한우사골 진국에 소의 무릎, 꺽기관절 부위 쫀득한 콜라겐이 가득한 사골 도가니탕



효자동
갈비탕 상품정보

제품명 : 효자동 갈비탕 [효자동 설렁탕] 내용량 : 850g

식품의 유형 : 식육 추출물 가공품 / 멸균제품 / 레토르트 가공품

보관방법 : 냉동보관 유통기한 : 후면 표시일 까지

포장재질 : 폴리프로필렌(내면) 알레르기 유발물질 : 대두, 밀, 쇠고기, 우유, 함유

제조원 및 판매원: 농업회사법인(주)비젼푸드

원재료명 : 정제수 소갈비(미국산)
혼합간장(외국산:인도산,미국산,중국산)} 양조간장[탈지대두(인도산)}], 무(국내산),복합
조미식품, 대파, 마늘, 소주, 소스류, 양파, 천일염, L-글루탐산나트륨제제,
{L-글루탐산나트륨(향미증진제), 5-리보뉴클레오티드이나트륨}, 통후추, 생강, 건고추, 후추가루

진한 맑은 육수와 부드러운 고기가 35%이상 들어간 푸짐한 갈비탕



효자동
설렁탕 상품정보

제품명 : 효자동 설렁탕 내용량 : 500g

식품의 유형 : 식육 추출물 가공품 / 멸균제품 / 레토르트 가공품

보관방법 : 냉동보관 유통기한 : 후면 표시일 까지

포장재질 : 폴리프로필렌(내면) 알레르기 유발물질 : 쇠고기 함유

제조원 및 판매원: 농업회사법인(주)비젼푸드

한우뻐추출액93%[정제수, 한우뼈{한우사골 (국내산 한우), 한우도가니(국내산 한우), 
한우 잡뼈(국내산 한우)}, 소스[양지맛베이스{양지(호주산)}, 정제소금(국내산)], 천일염
(국내산),Ｌ-글루탐산나트륨제제{Ｌ글루탐산나트륨(향미증진제), 5-리보뉴클레오티드
이나트륨]], 소양지(외국산:미국산, 호주산, 뉴질랜드산 등)7%

국내산 품질좋은 한우사골만을 장시간 정성껏 우려내어 육수가 더욱 진한 설렁탕 



비젼푸드의 모든 생산 제품은 HACCP의 기준으로 
생산, 유통, 소비, 전 과정을 체계적인 관리로
식품의 안전성, 건전성 및 품질을 계획적
관리시스템으로 운영됩니다.

안전한 생산시설
개포/세절실

개포/세절실 가열실 정선실 내포장실 멸균실/급냉실 외포장실

원료육의 포장박스 개포와 소뼈를
추출하기 용이한 크기로 세절하는 공정



가열실

개포/세절실 가열실 정선실 내포장실 멸균실/급냉실 외포장실

정선실

개포/세절실 가열실 정선실 내포장실 멸균실/급냉실 외포장실

원료육의 핏물제거와 추출공정 및
제품 생산에 필요한 가열이 이루어지는 공정

원료육에 붙어있는 지방 및 부산물을 제거하고
트윈 슬라이서기를 사용하여 섭취하기 용이한 두께로 절단, 정선하는 공정



내포장실

개포/세절실 가열실 정선실 내포장실 멸균실/급냉실 외포장실

멸균/급냉실

개포/세절실 가열실 정선실 내포장실 멸균실/급냉실 외포장실

자동화 설비를 이용하여 안전하고 위생적으로 내포장을 하고,
중량선별기를 사용하여 중량 미달제품을 선별하는 공정

금속검출기를 이용한 이물의 대한 선별공정
및 레토르트 제품을 멸균기를 이용하여 멸균하는 공정,
냉동제품을 급동냉동실로 이송하여 급냉시키는 공정



외포장실

개포/세절실 가열실 정선실 내포장실 멸균실/급냉실 외포장실

HACCP(식육가공업) HACCP(식육포장처리업) HACCP(즉석조리식품) ISO 9001(품질경영시스템)

특허증ISO 14001(환경경영시스템) KS인증서(곰탕) 가족친화인증서

메인비즈인증서 벤처기업확인서 연구개발전담부서 이노비즈인증서

위생적인 생산 기술 
최종 완제품을 포장규격에 맞게 외포장하는 공정




